桃園市107年龜山國中綜合活動教學教案設計
	單元名稱
	第六主題大廚先修班-第1單元第一次接觸
	授課
年級
	七年級
	教學時間
	45分鐘

	教材來源
	康軒課本
	教案設計者
	薛青華

	學習目標
	1.學習烹飪環境的安全與衛生原則，並能實際運用於日常生活。

	能力指標
	2-4-1 妥善計畫與執行個人生活中重要事務。
4-4-1 察覺人為或自然環境的危險情境，評估並運用最佳處理策略，以保護自己與他人。

	教學方法
	1.分組討論  2.影片觀察  3.小組發表 4.講述法

	學生學習條件分析
	7年級生，對於烹飪環境及烹調過程的安全注意事項，生疏未能注意。

	教學前
準備
	ppt 影片 小白板x6  白板筆 x6

	學習活動
	教學資源
	時間
	備註

	1、 準備活動
（一）引起動機

    各位同學，我們今天要上的課程是-「大廚先修班」，因為之後我們會有烹飪的課程，以及平常你們在家裡使用廚房時候，也有許多需要注意的地方，以免發生危險。

（二）暖身活動

    現在請同學回想一下，在你的生活經驗中，家裡的人.甚至是你自己，烹調料理過程有沒有發生過什麼危險的事或者需要注意的地方?＜各組討論＞

2、 發展活動

     透過影片觀察，有哪些”烹飪安全”是需要我們

注意的，各組輪流搶答，老師補充說明。

三、綜合活動：

（一）學習單+PPT(廚房安全總整理)     
（二）課本練習P107

  “大家來找碴”加深學生印象
	小白板+白板筆

影片

黑板記分

學習單+PPT

	1
4
25
10
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